CHAMPAGNE

PIOT-SEVILLANO

& Usincelles

75% Meunier
25% Finot Noir

Dosage : 835 ¢/l
Tirage : Avrl 2012

Vieilissement sur lies . 11 ans

Ea Viticulteurs depuis 10
® | générations (1700) et

Vignerons  Indépendants et
vig\neron Recq/tants—/\/an/pu/ams
independant| depuls 1954.

Certifiés Haute Valeur
;) Environnementale (HVE)
depuis 2015.

0 Domaine de 8 hectares
CERT, certifie en Agriculture
¢ Biologique depuis 2023,

«Dosage gourmand»

Cette cuvée a eté créée suite a une rencontre avec un mixologue francais
installée au Danemark. Créateur de talent, Erwan a €laboré pour cette cuvee
un cocktail spécial a la fois complexe et tres rafraichissant.

CoATAN

LSV W

Certification HVE et conversion vers Agriculture Biologique avec utilisation de plantes et de
produits naturels. Pratique du zéro insecticide depuis pres de 20 ans et zero herbicide
depuis 10 ans avec respect consciencieux du cycle de la plante.

Notre vignoble est composé de 8 hectares repartis en 40 parcelles sur 'unique terroir
argilo-calcaire de Vincelles en Vallee de Marme.

Vendanges a la meilleure maturite pour supprimer la chaptalisation. FPressurage a la
propriete. Vinification en cuves acier-emaillees thermo-regulées. Passage au froid et
fermentations alcoolique et malolactique effectuees. Sulfites reduits au strict minimum.

« Cuvee punchy offrant une robe jaune dore et une mousse genéereuse, le nez evoque avec
fougue les parfums d’'Orient et un fruite suave. La bouche se fait charmeuse et developpe
des saveurs délicates de mangue, melon et péche de vigne. »

Frederic Pagneux, Sommelier Conseil

Brochette de noix de Saint-Jacques panees a la noix de cajou, creme de Tonka.
Choux Mascarpone/Chaource, eclats de figues et noisettes.
Samoussa de mangue et insert pralin/cacao.



