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PIOT-SEVILLANO
& Usncelles Issu uniquement de Chardonnays plantes sur les coteaux les plus
ensoleilles de Vincelles, ce Blanc de Blancs est élaboré avec des raisins

Caractér/st/ques de belle maturité, ce qui lui donne rondeur et longueur en bouche.

Travail de la vigne

Certification HVE et conversion vers Agriculture Biologique avec utilisation de plantes et
de proauits naturels. Pratique du zéro insecticide depuis pres de 20 ans et zero herbicide
depuis 10 ans avec respect consciencieux du cycle de la plante.
Notre vignoble est compose de 8 hectares repartis en 40 parcelles sur 'unique terroir
argilo-calcaire de Vincelles en Vallee de Marne.

100% Chardonnay
Dosage : 6 ¢/l

Vendange . 90% de vins 2020 et 10% de
vins 2019 éleves en barriques de chéne.

Tirage . Juin 2021

Vieilissement sur lies : 3 ans Vinification
/ Vendanges a la meilleure maturité pour supprimer la chaptalisation. Pressurage a la
L’étiquette fait figurer la célébre / propriete. Vinification en jarres en gres, cuves betons ovoides, foudre et cuves acier-
révolutionnaire francaise de La Liberté | emaillées thermo-régulées. Passage au froid et fermentations alcoolique et
guidant le Peuple d’Eugéne Delacroix, | malolactique effectuées. Sulfites réduits au strict minimum.
revisitée avec talent par l'artiste-peintre
champenoise Stéphanie Daverdon. . Note du sommelier
« Cuvee presentant au nez une mineralite délicate et une subtile profondeur
&g | Viticulteurs glepuis 10 aromatique, les fleurs et les fruits exotiques s'imposent et les fruits blancs

persistent, la bouche charmeuse offre une fraicheur sans pareil et I'equilibre se fait

HAMPAGNE

genérations (1700) et
Vignerons  Independants et

vidq\nngon gécqltfzgrgj—/wan/pu/ams notcaavill avo alors harmonieux. »
independant eoulsS )
P ebe € Frederic Pagneux, Sommelier Conseil

Certifies Haute Valeur
:) Environnementale (HVE)

depuis 2015, Accords

L 2 Tian d'asperges sauvages, mousseline onctueuse et croquant au romarin.
& = News de tourteaux, infusion de fleurs d'acacia et lime.
Gougeonette de Saint Pierre, emulsion d'algues au pistou.

0 Domaine de 8 hectares

FRT) certifié en Agriculture =
U ¥ Biologique depuis 2023.



