CHAMPAGNE

PIOT-SEVILLANO

& Usncelles

Caracteristiques

80% Meunier en téte de cuvée
20% Finot Noir

Dosage :

7/

Vendange : 2013

Tirage : Avrl 2014

Vieilissement sur lies . 11 ans
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Viticulteurs depuis 10
générations (1700) et
Vignerons  Indépendants et
Recoltants-Manipulants
depuis 1954.

Certifies Haute Valeur
Environnementale (HVE)
c/epU/32075

Domaine de 8 hectares
certifie en Agriculture
Biologique depuis 2023,

«Subtilitée et Densité »

Elabore a partir d’une seule vendange, notre Millesime Edition 2013 est
un champagne mdar, puissant et d’une belle intensité aromatique.

Travail de la vigne

Certification HVE et conversion vers Agriculture Biologique avec utilisation de plantes et

de produits naturels. Pratique du zero insecticide depuis pres de 20 ans et zero herbicide

depuis 10 ans avec respect consciencieux du cycle de la plante.

Notre vignoble est compose de 8 hectares repartis en 40 parcelles sur 'unique terroir
argilo-calcaire de Vincelles en Vallee de Marne.

Vinification
Vendanges a la meilleure maturite. Pressurage a la propriete. Vinification en cuves

acier-emaillees thermo-requlees. Fassage au froid et fermentations alcoolique et
malolactique effectuees. Sulfites reduits au strict minimum.

Note du sommelier

« Vin a la robe jaune soutenue, nez expressif allant vers le fruite blanc et I'agrume finement
muscadeé. La bouche ample et charnue exprime 'orange sanguine, le pain dépices, les

CHAMPAGNE fruits jaunes vifs et les fruits secs. Finale corpulente et partaitement equilibree. »

T
2013

Frederic Pagneux, Sommelier Conseil
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SEHSS Tartare de thon rouge, poire et noix de cajou au caramel tendre.
o G Ris de veau braisé a la vanille, cepes au beurre artisan.
Cannellonis de veau et girolles, creme de langres fermier.




