CHAMPAGNE
b «Subtilité et Densité»
- PIOT )
SEVILLANO Millésime Edition 2012

Via

Domaine en conversion Bio W

Elabore a partir d’une seule vendange, deja qualifiee de « vendanges du
siecle » par les experts, notre Millésime Edition 2012, est un champagne
mdar, puissant et d’une belle intensité aromatique.

Caractéristiques
65% Meunier Travail de la vigne
35% Pinot Noir Certification « Haute Valeur Environnementale » et conversion vers [Agriculture Biologique.

Philosophie zero herbicides et zero insecticides.
Notre vignoble est compose de 8 hectares repartis en 40 parcelles sur le méme terroir de
Vincelles.

Dosage 7,009/

venaange : 2012 Vinification

Vendanges a la meilleure maturite. Pressurage a la propriete. Vinification en cuves thermo-
requlees, passage au froid, fermentations alcoolique et malolactique effectuees. Taux de
Sulfites reduit au maximum.

Tirage : Avril 2013

Vieilissement sur lies

10 ans Note du sommelier

« Vin a la robe jaune soutenue, nez expressif allant vers le fruiteé blanc et l'agrume finement muscade.
La bouche ample et charnue exprime la poire, les fruits secs et un boise delicat. Finale corpulente et
partaitement equilibrée. »

EDITION Fredéric Pagneux, Sommelier Conseil

{Onuj { Accords

e fyfw-r\\_“ Tartare de thon rouge, poire et noix de cajou au caramel tendre.
IOT-SEVILLA! , P , N ,

o il Ris de veau braisé a la vanille, cepes au beurre artisan.
Cannellonis de veau et girolles, creme de langres fermier.

Vignerons indépendants et
récoltants-manipulants depuis
1954,




